PROVINGIAS

DESDE 1945

Este callején esconde uno de los bares
donde la experiencia de tapear en Granada

alcanza su maxima expresion.

Atraidos por el arroz, las migas, el excelente pescadoy 4& ?
m—

por el carisma de Jorge, su particular duerio,

es muy frecuentado por musicos de cualquier banda de esta ciudad.

Las fotos de Morente vigilan desde la pared PROVI NGl AS
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as apetitosas raciones que salen sin descanso DESDE 1945

de suimpoluta cocina.
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PARA GOMER O PIGAR FOR EATING OR GRABBING A SNACK

Tomate alinao 8,00€
Seasoned tomato

Tomate burrata 13,00€
con salsa pesto O

Burrata tomato with pesto sauce

Anchoas del Cantabrico © 13,00€
Cantabrian anchoives

Croquetas caseras O® 14,00€
Croquettes

Ensaladilla de gambas @0 12,00€

Salad with prawns

Ensalada de pimientos
caseros con atiny huevo ©© 12,00€

Homemade pepper salad
with tuna and egg

Flamenquin @0©®
Breaded and fried pork loin roll

PATATAS Y
HUEVOS POTATOES AND EGGS

16,00€

Huevos “Provincias 1945”
(patatas, huevos, gambas, 2000
lomo y pimientos)

Eggs “Provincias 1945”

(potatoes, eggs, prawns,

loin and peppers)

16,00€

Huevos con pulpo 18,00€
(patatas, huevos, y pulpo)

eggs with octopus @@ QO

Huevos con chipirones 18,00€

Eggs with small squid @

Lomo con patatas O®
Pork loin with potatoes

13,00€

Carne delacasa
Meat of The house with potatoes

Ensaladilla de gambas ©0®
con huevo
Russian salad with prawns and egg

13,00€

13,00€

Paella (mediodia) OQ O 12,00€
Paella (morning only)

Migas con pescaito (mediodia)  12,00€
Migas with fish (morning only) @@

Revuelto de esparragos @0 12,00€

con gambas
Scambled eggs with asparagus and prawns

Revuelto de bacalao 2@
con gulas y gambas
Scrambled eggs with codfish and prawns

14,00€

Salteado de chipirones ©® 13,00€
con alcachofas y habas baby

Sauteed squid with artichokes and beans

Boquerones en vinagre ©
Anchoives marinated in vinegar

12,00€

Flor de alcachofa
en salsa de tomate

Artichoke flower in tomato sauce

MOLUSGOS Y
GRUSTAGEOS SHELLFISH

16,00€

Coquinas © 16,00€
Little clams

Navajas © 15,00€
Grilled razorfish

Mejillones © 12,00€
Steamed mussels

Almejas © 14,00€
Clams

Gambas al pil-pil © 16,00€

Prawns “pil-pil”

Kokotxas de bacalao al pil-pil 15,00€
Kokotxas with pil-pil sauce @

PESGAITO FRITO FRIED FISH

Media Entera

Boquerones ©® 13,00€ 17,00€

Fried anchovies

Calamares ®O
Fried squid

13,00€ 17,00€

Salmonetes ©®
Red mullets

13,00€ 17,00€

Gambas @0 14,00€ 18,00€

Prawns

Cazén enadobo ©®@
Dogfish marinated

A IsA PIsSANGHA
GRILLED FISH

*Todos los pescados a la plancha van acompafados de guarnicién.
*All our grilled fishes are accompained with a garnish

13,00€ 17,00€

Media Entera

Atan “Corte Provincias” @ 21,00€
Tuna Provincias

Gamba blanca @ 16,00€ 20,00€
White prawns

Chopitos ensu tinta @ 14,00€ 18,00€
Babies squids in their ink sauce

Calamar Nacional @ 18,00€
Squid

Rape © 14,00€ 19,00€
Monkfish

Pata de pulpo ©

Octopus

22,00€

Calamar Nacional en aceite @ 22,00€
Squidin oil

Brocheta de atiny salmén ©
Tuna and salmon skewer

10,00€

GLUTEN CRUSTACEOS HUEVOS PESCADO CACAHUETES SOJA LACTEOS

FR.CASCARA ApiO MOSTAZA SESAMO SULFITOS ALTRAMUCES MOLUSCOS

Chipirones @©
Babies cuttlefish

Bacalao ¢®
Cod

Pijotas @®
Hake

Variado de pescado
Mixed fried fish @@

Rape frito
Monkfish

*All our grilled fishes are accompained with a garnish
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*Todos nuestros platos van acomparnados de guarnicién. N~~~ \ ,

Rabo de toro
Bull's tail

Chuletillas de cordero (5ud)

Lamb cutlets

Entrecotte
Beef entrecote

Solomillo de ternera
Sirloan steak

Cachopo @00

20,00€
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Breaded and fried beef filled with 1

ham and cheese



